Silvester -Meni

Amuse-Gueule

Tatar von der Gelbschwanzmakrele auf Creme vom violetten Blumenkohl
an Caipirinhaschaum und Storkaviar aus der Rhon

*kk

Schnitte von der franzésischen Ganseleber mit Bratapfel ,,Medici Style*
und hausgebackenem Brioche

*kk

Gebratene Wildgarnele auf Acquerello-Risotto mit Chorizo und Felsenpulpo
an mildem Orangenschaum

*kk

Niedrig gegartes deutsches Weideochsenfilet an Triffeljus auf Rosenkohlblattern
mit eingelegter Rote Beete dazu Kerbelwurzelmousseline und Schnittlauchol

*kk

Pavé von der peruanischen Lubeca Bio-Schokolade mit geschmorter
Williams Christ-Birne und piemonteser Haselnuss-Tonkabohnen-Eis

4 Gange Menii pro Person 99.00 €

Anderungen vorbehalten
Reservierungen sind im Zeitraum von 17:30 Uhr bis 20:00 Uhr maéglich
Wir schlieBen unser Restaurant um 23:00 Uhr
und wunschen Ihnen einen guten Rutsch ins neue Jahr!

Nur mit Vorkasse

Reservierungen an info@restaurantmedici.de



