
 

Silvester -Menü 2025/2026

 
Amuse-Gueule 

 

Tatar von der Gelbschwanzmakrele auf Creme vom violetten Blumenkohl                                          
an Caipirinhaschaum und Störkaviar aus der Rhön 

 
*** 
 

Schnitte von der französischen Gänseleber mit Bratapfel „Medici Style“                                       
und hausgebackenem Brioche 

 
*** 

 
Gebratene Wildgarnele auf Acquerello-Risotto mit Chorizo und Felsenpulpo 

an mildem Orangenschaum     
 

*** 
 

Niedrig gegartes deutsches Weideochsenfilet an Trüffeljus auf Rosenkohlblättern                                                        
mit eingelegter Rote Beete dazu Kerbelwurzelmousseline und Schnittlauchöl 

 
 

*** 
 

Pavé von der peruanischen Lubeca Bio-Schokolade mit geschmorter  
Williams Christ-Birne und piemonteser Haselnuss-Tonkabohnen-Eis  

 
 

4 Gänge Menü pro Person 99.00 €  
 
 

Änderungen vorbehalten 
 

Reservierungen sind im Zeitraum von 17:30 Uhr bis 20:00 Uhr möglich  
Wir schließen unser Restaurant um 23:00 Uhr 

und wünschen Ihnen einen guten Rutsch ins neue Jahr! 
 

Nur mit Vorkasse 
 

Reservierungen an info@restaurantmedici.de 
 


